
(организация)

начат:         «      »                         20       г.

окончен:         «      »                         20      г.

Журнал учета использования
фритюрных жиров



 

Вид 

фритюрного 

жира 

Дата, час начала 

использования 

Фритюрного 

жира  

Органолептическая 

оценка качества 

жира на начало 

жарки 

Тип 

жарочного 

оборудования 

 

Вид продукции 

1 2 3 4 5 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

1



 

Время 

окончания 

фритюрной 

жарки 

Органолептическая 

оценка качества 

жира по окончании 

жарки 

Количество оставшегося жира Должность, 

ФИО 

ответственного 

лица 

переходящий 

остаток, кг. 

утилизированный 

жир, кг. 

6 7 8 9 10 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

2



 

Вид 

фритюрного 

жира 

Дата, час начала 

использования 

Фритюрного 

жира  

Органолептическая 

оценка качества 

жира на начало 

жарки 

Тип 

жарочного 

оборудования 

 

Вид продукции 

1 2 3 4 5 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

3



 

Время 

окончания 

фритюрной 

жарки 

Органолептическая 

оценка качества 

жира по окончании 

жарки 

Количество оставшегося жира Должность, 

ФИО 

ответственного 

лица 

переходящий 

остаток, кг. 

утилизированный 

жир, кг. 

6 7 8 9 10 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

4



 

Вид 

фритюрного 

жира 

Дата, час начала 

использования 

Фритюрного 

жира  

Органолептическая 

оценка качества 

жира на начало 

жарки 

Тип 

жарочного 

оборудования 

 

Вид продукции 

1 2 3 4 5 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

5



 

Время 

окончания 

фритюрной 

жарки 

Органолептическая 

оценка качества 

жира по окончании 

жарки 

Количество оставшегося жира Должность, 

ФИО 

ответственного 

лица 

переходящий 

остаток, кг. 

утилизированный 

жир, кг. 

6 7 8 9 10 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

6



 

Вид 

фритюрного 

жира 

Дата, час начала 

использования 

Фритюрного 

жира  

Органолептическая 

оценка качества 

жира на начало 

жарки 

Тип 

жарочного 

оборудования 

 

Вид продукции 

1 2 3 4 5 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

7



 

Время 

окончания 

фритюрной 

жарки 

Органолептическая 

оценка качества 

жира по окончании 

жарки 

Количество оставшегося жира Должность, 

ФИО 

ответственного 

лица 

переходящий 

остаток, кг. 

утилизированный 

жир, кг. 

6 7 8 9 10 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

8



 

Вид 

фритюрного 

жира 

Дата, час начала 

использования 

Фритюрного 

жира  

Органолептическая 

оценка качества 

жира на начало 

жарки 

Тип 

жарочного 

оборудования 

 

Вид продукции 

1 2 3 4 5 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

9



 

Время 

окончания 

фритюрной 

жарки 

Органолептическая 

оценка качества 

жира по окончании 

жарки 

Количество оставшегося жира Должность, 

ФИО 

ответственного 

лица 

переходящий 

остаток, кг. 

утилизированный 

жир, кг. 

6 7 8 9 10 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

10



 

Вид 

фритюрного 

жира 

Дата, час начала 

использования 

Фритюрного 

жира  

Органолептическая 

оценка качества 

жира на начало 

жарки 

Тип 

жарочного 

оборудования 

 

Вид продукции 

1 2 3 4 5 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

11



 

Время 

окончания 

фритюрной 

жарки 

Органолептическая 

оценка качества 

жира по окончании 

жарки 

Количество оставшегося жира Должность, 

ФИО 

ответственного 

лица 

переходящий 

остаток, кг. 

утилизированный 

жир, кг. 

6 7 8 9 10 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

12



 

Вид 

фритюрного 

жира 

Дата, час начала 

использования 

Фритюрного 

жира  

Органолептическая 

оценка качества 

жира на начало 

жарки 

Тип 

жарочного 

оборудования 

 

Вид продукции 

1 2 3 4 5 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

13



 

Время 

окончания 

фритюрной 

жарки 

Органолептическая 

оценка качества 

жира по окончании 

жарки 

Количество оставшегося жира Должность, 

ФИО 

ответственного 

лица 

переходящий 

остаток, кг. 

утилизированный 

жир, кг. 

6 7 8 9 10 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

14



 

Вид 

фритюрного 

жира 

Дата, час начала 

использования 

Фритюрного 

жира  

Органолептическая 

оценка качества 

жира на начало 

жарки 

Тип 

жарочного 

оборудования 

 

Вид продукции 

1 2 3 4 5 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

15



 

Время 

окончания 

фритюрной 

жарки 

Органолептическая 

оценка качества 

жира по окончании 

жарки 

Количество оставшегося жира Должность, 

ФИО 

ответственного 

лица 

переходящий 

остаток, кг. 

утилизированный 

жир, кг. 

6 7 8 9 10 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

16



 

Вид 

фритюрного 

жира 

Дата, час начала 

использования 

Фритюрного 

жира  

Органолептическая 

оценка качества 

жира на начало 

жарки 

Тип 

жарочного 

оборудования 

 

Вид продукции 

1 2 3 4 5 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

17



 

Время 

окончания 

фритюрной 

жарки 

Органолептическая 

оценка качества 

жира по окончании 

жарки 

Количество оставшегося жира Должность, 

ФИО 

ответственного 

лица 

переходящий 

остаток, кг. 

утилизированный 

жир, кг. 

6 7 8 9 10 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

18



 

Вид 

фритюрного 

жира 

Дата, час начала 

использования 

Фритюрного 

жира  

Органолептическая 

оценка качества 

жира на начало 

жарки 

Тип 

жарочного 

оборудования 

 

Вид продукции 

1 2 3 4 5 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

19



 

Время 

окончания 

фритюрной 

жарки 

Органолептическая 

оценка качества 

жира по окончании 

жарки 

Количество оставшегося жира Должность, 

ФИО 

ответственного 

лица 

переходящий 

остаток, кг. 

утилизированный 

жир, кг. 

6 7 8 9 10 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

20



 

Вид 

фритюрного 

жира 

Дата, час начала 

использования 

Фритюрного 

жира  

Органолептическая 

оценка качества 

жира на начало 

жарки 

Тип 

жарочного 

оборудования 

 

Вид продукции 

1 2 3 4 5 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

21



 

Время 

окончания 

фритюрной 

жарки 

Органолептическая 

оценка качества 

жира по окончании 

жарки 

Количество оставшегося жира Должность, 

ФИО 

ответственного 

лица 

переходящий 

остаток, кг. 

утилизированный 

жир, кг. 

6 7 8 9 10 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

22



 

Вид 

фритюрного 

жира 

Дата, час начала 

использования 

Фритюрного 

жира  

Органолептическая 

оценка качества 

жира на начало 

жарки 

Тип 

жарочного 

оборудования 

 

Вид продукции 

1 2 3 4 5 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

23



 

Время 

окончания 

фритюрной 

жарки 

Органолептическая 

оценка качества 

жира по окончании 

жарки 

Количество оставшегося жира Должность, 

ФИО 

ответственного 

лица 

переходящий 

остаток, кг. 

утилизированный 

жир, кг. 

6 7 8 9 10 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

24



 

Вид 

фритюрного 

жира 

Дата, час начала 

использования 

Фритюрного 

жира  

Органолептическая 

оценка качества 

жира на начало 

жарки 

Тип 

жарочного 

оборудования 

 

Вид продукции 

1 2 3 4 5 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

25



 

Время 

окончания 

фритюрной 

жарки 

Органолептическая 

оценка качества 

жира по окончании 

жарки 

Количество оставшегося жира Должность, 

ФИО 

ответственного 

лица 

переходящий 

остаток, кг. 

утилизированный 

жир, кг. 

6 7 8 9 10 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

26



 

Вид 

фритюрного 

жира 

Дата, час начала 

использования 

Фритюрного 

жира  

Органолептическая 

оценка качества 

жира на начало 

жарки 

Тип 

жарочного 

оборудования 

 

Вид продукции 

1 2 3 4 5 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

27



 

Время 

окончания 

фритюрной 

жарки 

Органолептическая 

оценка качества 

жира по окончании 

жарки 

Количество оставшегося жира Должность, 

ФИО 

ответственного 

лица 

переходящий 

остаток, кг. 

утилизированный 

жир, кг. 

6 7 8 9 10 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

28



 

Вид 

фритюрного 

жира 

Дата, час начала 

использования 

Фритюрного 

жира  

Органолептическая 

оценка качества 

жира на начало 

жарки 

Тип 

жарочного 

оборудования 

 

Вид продукции 

1 2 3 4 5 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

29



 

Время 

окончания 

фритюрной 

жарки 

Органолептическая 

оценка качества 

жира по окончании 

жарки 

Количество оставшегося жира Должность, 

ФИО 

ответственного 

лица 

переходящий 

остаток, кг. 

утилизированный 

жир, кг. 

6 7 8 9 10 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

30



 

Вид 

фритюрного 

жира 

Дата, час начала 

использования 

Фритюрного 

жира  

Органолептическая 

оценка качества 

жира на начало 

жарки 

Тип 

жарочного 

оборудования 

 

Вид продукции 

1 2 3 4 5 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

31



 

Время 

окончания 

фритюрной 

жарки 

Органолептическая 

оценка качества 

жира по окончании 

жарки 

Количество оставшегося жира Должность, 

ФИО 

ответственного 

лица 

переходящий 

остаток, кг. 

утилизированный 

жир, кг. 

6 7 8 9 10 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

32



 

Вид 

фритюрного 

жира 

Дата, час начала 

использования 

Фритюрного 

жира  

Органолептическая 

оценка качества 

жира на начало 

жарки 

Тип 

жарочного 

оборудования 

 

Вид продукции 

1 2 3 4 5 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

33



 

Время 

окончания 

фритюрной 

жарки 

Органолептическая 

оценка качества 

жира по окончании 

жарки 

Количество оставшегося жира Должность, 

ФИО 

ответственного 

лица 

переходящий 

остаток, кг. 

утилизированный 

жир, кг. 

6 7 8 9 10 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

34



 

Вид 

фритюрного 

жира 

Дата, час начала 

использования 

Фритюрного 

жира  

Органолептическая 

оценка качества 

жира на начало 

жарки 

Тип 

жарочного 

оборудования 

 

Вид продукции 

1 2 3 4 5 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

35



 

Время 

окончания 

фритюрной 

жарки 

Органолептическая 

оценка качества 

жира по окончании 

жарки 

Количество оставшегося жира Должность, 

ФИО 

ответственного 

лица 

переходящий 

остаток, кг. 

утилизированный 

жир, кг. 

6 7 8 9 10 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

36



 

Вид 

фритюрного 

жира 

Дата, час начала 

использования 

Фритюрного 

жира  

Органолептическая 

оценка качества 

жира на начало 

жарки 

Тип 

жарочного 

оборудования 

 

Вид продукции 

1 2 3 4 5 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

37



 

Время 

окончания 

фритюрной 

жарки 

Органолептическая 

оценка качества 

жира по окончании 

жарки 

Количество оставшегося жира Должность, 

ФИО 

ответственного 

лица 

переходящий 

остаток, кг. 

утилизированный 

жир, кг. 

6 7 8 9 10 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

38



 

Вид 

фритюрного 

жира 

Дата, час начала 

использования 

Фритюрного 

жира  

Органолептическая 

оценка качества 

жира на начало 

жарки 

Тип 

жарочного 

оборудования 

 

Вид продукции 

1 2 3 4 5 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

39



 

Время 

окончания 

фритюрной 

жарки 

Органолептическая 

оценка качества 

жира по окончании 

жарки 

Количество оставшегося жира Должность, 

ФИО 

ответственного 

лица 

переходящий 

остаток, кг. 

утилизированный 

жир, кг. 

6 7 8 9 10 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

40



 

Вид 

фритюрного 

жира 

Дата, час начала 

использования 

Фритюрного 

жира  

Органолептическая 

оценка качества 

жира на начало 

жарки 

Тип 

жарочного 

оборудования 

 

Вид продукции 

1 2 3 4 5 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

41



 

Время 

окончания 

фритюрной 

жарки 

Органолептическая 

оценка качества 

жира по окончании 

жарки 

Количество оставшегося жира Должность, 

ФИО 

ответственного 

лица 

переходящий 

остаток, кг. 

утилизированный 

жир, кг. 

6 7 8 9 10 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

42



 

Вид 

фритюрного 

жира 

Дата, час начала 

использования 

Фритюрного 

жира  

Органолептическая 

оценка качества 

жира на начало 

жарки 

Тип 

жарочного 

оборудования 

 

Вид продукции 

1 2 3 4 5 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

43



 

Время 

окончания 

фритюрной 

жарки 

Органолептическая 

оценка качества 

жира по окончании 

жарки 

Количество оставшегося жира Должность, 

ФИО 

ответственного 

лица 

переходящий 

остаток, кг. 

утилизированный 

жир, кг. 

6 7 8 9 10 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

44



 

Вид 

фритюрного 

жира 

Дата, час начала 

использования 

Фритюрного 

жира  

Органолептическая 

оценка качества 

жира на начало 

жарки 

Тип 

жарочного 

оборудования 

 

Вид продукции 

1 2 3 4 5 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

45



 

Время 

окончания 

фритюрной 

жарки 

Органолептическая 

оценка качества 

жира по окончании 

жарки 

Количество оставшегося жира Должность, 

ФИО 

ответственного 

лица 

переходящий 

остаток, кг. 

утилизированный 

жир, кг. 

6 7 8 9 10 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

46



 

Вид 

фритюрного 

жира 

Дата, час начала 

использования 

Фритюрного 

жира  

Органолептическая 

оценка качества 

жира на начало 

жарки 

Тип 

жарочного 

оборудования 

 

Вид продукции 

1 2 3 4 5 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

47



 

Время 

окончания 

фритюрной 

жарки 

Органолептическая 

оценка качества 

жира по окончании 

жарки 

Количество оставшегося жира Должность, 

ФИО 

ответственного 

лица 

переходящий 

остаток, кг. 

утилизированный 

жир, кг. 

6 7 8 9 10 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

48



 

Вид 

фритюрного 

жира 

Дата, час начала 

использования 

Фритюрного 

жира  

Органолептическая 

оценка качества 

жира на начало 

жарки 

Тип 

жарочного 

оборудования 

 

Вид продукции 

1 2 3 4 5 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

49



 

Время 

окончания 

фритюрной 

жарки 

Органолептическая 

оценка качества 

жира по окончании 

жарки 

Количество оставшегося жира Должность, 

ФИО 

ответственного 

лица 

переходящий 

остаток, кг. 

утилизированный 

жир, кг. 

6 7 8 9 10 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

50



 

Вид 

фритюрного 

жира 

Дата, час начала 

использования 

Фритюрного 

жира  

Органолептическая 

оценка качества 

жира на начало 

жарки 

Тип 

жарочного 

оборудования 

 

Вид продукции 

1 2 3 4 5 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

51



 

Время 

окончания 

фритюрной 

жарки 

Органолептическая 

оценка качества 

жира по окончании 

жарки 

Количество оставшегося жира Должность, 

ФИО 

ответственного 

лица 

переходящий 

остаток, кг. 

утилизированный 

жир, кг. 

6 7 8 9 10 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

52



 

Вид 

фритюрного 

жира 

Дата, час начала 

использования 

Фритюрного 

жира  

Органолептическая 

оценка качества 

жира на начало 

жарки 

Тип 

жарочного 

оборудования 

 

Вид продукции 

1 2 3 4 5 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

53



 

Время 

окончания 

фритюрной 

жарки 

Органолептическая 

оценка качества 

жира по окончании 

жарки 

Количество оставшегося жира Должность, 

ФИО 

ответственного 

лица 

переходящий 

остаток, кг. 

утилизированный 

жир, кг. 

6 7 8 9 10 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

54



 

Вид 

фритюрного 

жира 

Дата, час начала 

использования 

Фритюрного 

жира  

Органолептическая 

оценка качества 

жира на начало 

жарки 

Тип 

жарочного 

оборудования 

 

Вид продукции 

1 2 3 4 5 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

55



 

Время 

окончания 

фритюрной 

жарки 

Органолептическая 

оценка качества 

жира по окончании 

жарки 

Количество оставшегося жира Должность, 

ФИО 

ответственного 

лица 

переходящий 

остаток, кг. 

утилизированный 

жир, кг. 

6 7 8 9 10 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

56



 

Вид 

фритюрного 

жира 

Дата, час начала 

использования 

Фритюрного 

жира  

Органолептическая 

оценка качества 

жира на начало 

жарки 

Тип 

жарочного 

оборудования 

 

Вид продукции 

1 2 3 4 5 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

57



 

Время 

окончания 

фритюрной 

жарки 

Органолептическая 

оценка качества 

жира по окончании 

жарки 

Количество оставшегося жира Должность, 

ФИО 

ответственного 

лица 

переходящий 

остаток, кг. 

утилизированный 

жир, кг. 

6 7 8 9 10 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

58



 

Вид 

фритюрного 

жира 

Дата, час начала 

использования 

Фритюрного 

жира  

Органолептическая 

оценка качества 

жира на начало 

жарки 

Тип 

жарочного 

оборудования 

 

Вид продукции 

1 2 3 4 5 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

59



 

Время 

окончания 

фритюрной 

жарки 

Органолептическая 

оценка качества 

жира по окончании 

жарки 

Количество оставшегося жира Должность, 

ФИО 

ответственного 

лица 

переходящий 

остаток, кг. 

утилизированный 

жир, кг. 

6 7 8 9 10 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

60



 

Вид 

фритюрного 

жира 

Дата, час начала 

использования 

Фритюрного 

жира  

Органолептическая 

оценка качества 

жира на начало 

жарки 

Тип 

жарочного 

оборудования 

 

Вид продукции 

1 2 3 4 5 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

61



 

Время 

окончания 

фритюрной 

жарки 

Органолептическая 

оценка качества 

жира по окончании 

жарки 

Количество оставшегося жира Должность, 

ФИО 

ответственного 

лица 

переходящий 

остаток, кг. 

утилизированный 

жир, кг. 

6 7 8 9 10 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

62



 

Вид 

фритюрного 

жира 

Дата, час начала 

использования 

Фритюрного 

жира  

Органолептическая 

оценка качества 

жира на начало 

жарки 

Тип 

жарочного 

оборудования 

 

Вид продукции 

1 2 3 4 5 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

63



 

Время 

окончания 

фритюрной 

жарки 

Органолептическая 

оценка качества 

жира по окончании 

жарки 

Количество оставшегося жира Должность, 

ФИО 

ответственного 

лица 

переходящий 

остаток, кг. 

утилизированный 

жир, кг. 

6 7 8 9 10 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     
 

64


